
1WEINPROBEN AUF SCHLOSS VOLLRADS.



DER WEIN
IST DIE POESIE
DER ERDE.

„ „

Im Weinberg liegt das Fundament eines guten Weines.

Das einzigartige Terroir von Schloss Vollrads, zusammen mit  

unserer langjährigen Erfahrung im Weinbau, führt zu dem  

unverwechselbaren Geschmack unserer Riesling-Weine.
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UNSERE WEINPROBEN Immer ein Erlebnis

Weinproben auf Schloss Vollrads unterscheiden sich deutlich von üblichen Veranstaltungen und besitzen einen 

großen Unterhaltungswert.

Als Gast kommen Sie, neben der Verkostung unserer hochwertigen Rieslingweine, auch in den Genuss einen Blick 

in die attraktiven ehemaligen gräflichen Privaträume von Schloss Vollrads zu werfen.

Bitte beachten Sie die vorgegebene Mindestteilnehmeranzahl bei den angebotenen Proben!

Weinproben im Schlendern� EUR pro Person

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

Hierbei handelt es sich um eine sehr kommunikative Art der Weinprobe – eine Kombination aus Weinprobe und 

gleichzeitiger Führung mit Moderation. An verschiedenen Stationen auf dem Außengelände, im Weinberg und 

durch die Räumlichkeiten des historischen Herrenhauses von Schloss Vollrads verköstigen Sie unsere hochwertigen 

Rieslingweine. Sie bestimmen die Anzahl der Probenweine. Begleitet werden Sie von einem unserer kompetenten 

Mitarbeiter, der Ihnen viele wissenswerte Informationen und Anekdoten aus Historie und Weinbau vermitteln wird.

Mindestteilnehmerzahl: 12 Personen

Schlenderweinprobe 

(QbA, Kabinett, Spätlese)

Dauer: 1 Stunde

mit 3 Weinen € 21,00 pro Person

Schlenderweinprobe 

(QbA, Kabinett, Alte Reben, Spätlese)

Dauer: 1,5 Stunden

mit 4 Weinen € 23,50 pro Person

Gesetzte Weinproben� EUR pro Person

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

Dabei sitzen Sie an einer großen Tafel in einer der ehemaligen gräflichen Privaträume im Herrenhaus von Schloss 

Vollrads und verkosten im stilvollen Ambiente unsere hochwertigen Rieslingweine. Ein Moderator begleitet die 

Probe mit fachlichen Informationen und viel Wissenswertem zu Historie und Weinbau auf Schloss Vollrads. 

Zu den Proben wird durchgehend Weißbrot gereicht.

Mindestteilnehmerzahl: 12 Personen

Weinprobe  

(Sekt, QbA, Kabinett, Alte Reben, Großes Gewächs,  

Edition, Spätlese, Auslese, Brot)

Dauer: ca. 2,5 Stunden

mit 8 Weinen € 34,00 pro Person

Vergleichsprobe mit Großen Gewächsen 

(6 Erste und Große Gewächse, Brot)

Dauer: ca. 2 Stunden

mit 6 Weinen € 36,00 pro Person



UNSERE WEINPROBEN Immer ein Erlebnis

Genusswanderung mit Weinprobe� EUR pro Person

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

Geführte Wanderung über den Naturlehrpfad und die Weinberge rund um Schloss Vollrads. Unterwegs lernen 

Sie hautnah die Weinkultur im Rheingau kennen und erfahren spannende Informationen zur Geologie und rund 

um das Thema Wein. Neben einer rustikalen Winzervesper verkosten Sie zwischendurch unsere hochwertigen 

Rieslingweine. Neben der Tour durch die Weinberge bildet eine Schlossführung durch die ehemaligen Privaträume 

des Herrenhauses von Schloss Vollrads den Abschluss oder Beginn des Wandertages.

Mindestteilnehmerzahl: 25 Personen

Weinprobe 

(6 verschiedene Rieslingweine,  

Mineralwasser, Vesper inkl. Wein & Getränke)

Dauer: ca. 4 Stunden

mit 6 Weinen € 59,00 pro Person

Wine & Dine� EUR pro Person

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

Genießen Sie in der einzigartigen Atmosphäre der repräsentativen Privaträume im Herrenhaus von Schloss Vollrads 

die Harmonie von Speisen und Wein. Ein Sektempfang beim Eintreffen bildet den Beginn eines genussreichen 

Abends. Zu einem 3 oder 4-gängigem Gala-Menü werden korrespondierende Rieslinge aus dem Sortiment von 

Schloss Vollrads gereicht. Zum Abschluss reichen wir hauseigene Digestifs und Kaffee. Zwischen den Gängen 

erfahren die Gäste in kurzen unterhaltsamen Kommentaren einer unserer kompetenten Moderatoren aufregende 

Fakten über Historie, Weinanbau, Zusammenhänge von Speisen und Wein, gesunde Ernährung und Genuss in 

Maßen. Beigefügt eine Übersicht unserer Menüvorschläge.

Mindestteilnehmerzahl: 25 Personen

3 - Gang Menü 

mit 6 Rieslingweinen, Mineralwasser, Kaffee und Digestif

Dauer: 3 Stunden

mit 6 Weinen € 110,00 pro Person

4 - Gang Menü 

mit 8 Rieslingweinen, Mineralwasser, Kaffee und Digestif

Dauer: 4 Stunden

mit 8 Weinen € 132,00 pro Person

5 - Gang Menü 

mit 10 Rieslingweinen, Mineralwasser, Kaffee und Digestif

Dauer: 4,5 Stunden

mit 10 Weinen € 149,00 pro Person

Weitere Probenvarianten auf Anfrage.



UNSERE MENÜVORSCHLÄGE Immer ein Genuss

Menüvorschläge für Wine & Dine
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

Menü 2

Rosa gebratenes Lammfilet mit Cous Cous,
Tomaten und Pinienkernen

Kartoffel-Selleriesüppchen
mit Ochsenschwanzravioli

Zweierlei Garnele mit Karotten-Ingwerpüree
und Curryschaum

Gebratene Entenbrust mit Champignon- 
Lauchsautee und Kartoffelkrusteln

Cappuccinomousse mit Ananassorbet
und karamellisierten Bananen

Alternatives Fleischgericht  
für alle Menüs

Rosa gebratenes Roastbeef  
mit roter Zwiebelmarmelade,

provenzalischem Gemüse  
und Rahmkartoffeln

Auf Anfrage unterbreitet Ihnen unser  
Küchenchef saisonale, vegetarische  

Menüvorschläge.

Menü 1

Lauwarm geräucherte Schweinebäckchen
mit Linsen und mariniertem Gemüse

Gebratenes Lachsforellenfilet
auf Kartoffel-Lauchfondue

Gefüllte Perlhuhnbrust
mit Zucchini und Perlgraupenrisotto

Gorgonzola dolce
mit Apfelkonfit und Früchtebrot

Weißes Kaffeemousse
mit Feigenkompott und Honig-Milcheis

Menü 3

Thunfischtatar mit Tobikokaviar
und Sesam-Gurkensalat

Scharfe Linsensuppe mit Kaninchen

Kross gebratene Dorade auf  
Venererisotto und Zuckerschoten

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
mit Kohlrabi-Karottengemüse

und Kartoffel-Parmaschinkenpüree

Lauwarmes Schokoladenküchlein
mit Mangoragout und Kokoseis



WILLKOMMEN IM RIESLING.

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH

Bitte sprechen Sie Ihren individuellen Termin  

über unser Veranstaltungsbüro ab.

Telefon:	 +49 6723 66 0

Telefax:	 +49 6723 66 67

E-Mail:	 info@schlossvollrads.com

Öffnungszeiten Büro:

Montags bis freitags von 9 bis 18 Uhr 

Samstags, sonntags, Feiertage von 12 bis 16 Uhr  

sowie nach telefonischer Vereinbarung

Bei allen gesetzten Proben (ab 6 Weinen) steht frisch aufge-

schnittenes Weißbrot und Mineralwasser auf den Tischen. 

Die Mindestteilnehmerzahl aller Proben beträgt 12 Personen, 

kleinere Gruppen werden auf Grundlage der Mindesteilneh-

merzahl berechnet. 

Die Moderation kann in deutscher, englischer, italienischer, 

spanischer und französischer Sprache gebucht werden.

Je nachdem für welche Probe Sie sich entscheiden,  

beträgt die Dauer der Veranstaltung ca. 1 bis 2 Stunden.

Alle genannten Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen 

Mehrwertsteuer. 

Alle Veranstaltungen werden auf der Grundlage unserer  

allgemeinen Geschäftsbedingungen durchgeführt.
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