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2021 RIESLING QUALITATSWEIN TROCKEN - VDP.GUTSWEIN

Ein attraktiver Rheingau Riesling mit charakteristischen Aromen von feinen Zitrusnoten, gelber Apfel, Weinbergspfirsich und
Honigmelone. Am Gaumen besticht dieser Riesling durch seine prickelnde , lebendige und gut eingebundene Saure und angeneh-
men Fruchtaromen, die ihn zu einem universellen Essensbegleiter macht. Auch ohne Speisebegleitung ist dieser Riesling ein ganz

besonderer Genuss.

Artikelnummer:
EAN-Code:

Qualitatsstufe:
Rebsorte:
Geschmacksrichtung:

Analysedaten:

Terroir:

Der Jahrgang:
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Speiseempfehlung:
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Schloss Vollrads KG
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D-65375 Qestrich-Winkel
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Qualitatswein b.A.
100 % Riesling
trocken

Alkohol: 11,0 % vol
Restzucker: 8,7 g/l
Gesamtsaure: 8,0 g/l

Taunusquarzit und Loss finden sich in unseren Weinbergen. Mildes Klima, begUnstigt
vom Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge auf der rechten Seite.

Auf Schloss Vollrads konnten wir in 2021 sogar zwei Mal Trauben lesen gehen. Einmal
im Februar und einmal im Oktober! Klingt ungewodhnlich und liegt auch nicht nicht am
Klimawandel, sondern daran, dass wir am 10. Februar 2021 den Jahrgang 2020 mit der
Eisweinlese beschliefsen konnten. Bei minus 9° Celsius konnte der Riesling-Eiswein mit
einem guten Mostgewicht von 189 Grad Oechsle geerntet werden. Im weiteren Verlauf
entpuppte sich die Witterung im Jahr 2021 als sehr launisch. Nach drei auf3ergewohnlichen
heifen und auch trockenen Jahren haben wir 2021 ein feuchteres und kiihleres Jahr
bekommen. In der Folge hatten wir einen langen Winter und ein kihles Frihjahr, das den
Austrieb erst Ende April erfolgen liel3. Feuchte Witterung, haufi ger Regen und nur wenige
strahlende Sonnentage pragten die Witterung im Sommer. Unsere Weinbergsmitarbeiter
waren gefordert, und sorgten durch enormen Einsatz dafir, dass Verluste durch Mehltau
vermieden werden konnte. Dem entsprechend begann der Reifebeginn dann ebenfalls
spater als in den Vorjahren, namlich erst in den letzten Augusttagen. Damit begann die
Lese mal wieder erst am Oktober. Ein Zeitpunkt, der uns aber sehr gelegen kommt, denn
die Reifephase bei kiihleren Temperaturen lasst bei den Rieslingtrauben ein feinfruchtiges
Aroma ausbilden, und die Weine kdnnen die typische Riesling-Eleganz und Filigranitat
entwickeln. Somit starteten unsere fleilSigen Lesehelfer ab dem 4. Oktober in die Weinlese.
Bis Ende Oktober wurden Trauben- und Mostqualitaten geerntet, die erfreulicherweise im
Kabinett- und Spatlesebereich lagen. Mit der selektiven Lese konnten wir unsere Weinberge
zum jeweiligen richtigen Zeitpunkt lesen, bis Ende Oktober auch die hocharomatischen
Trauben fur die GrofSen Gewachse im Schlossberg und im Greiffenberg gelesen werden
konnten.

100 % Edelstahl

Passt zu leichten Vorspeisen wie Pastete, geraucherter Forelle, Spargelsalat und gegrilltem
Ofengemuse.
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