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2021 SCHLOSS VOLLRADS SCHLOSSBERG RIESLING
VDPGROSSES GEWACHS® QUALITATSWEIN TROCKEN

In der Nase prasentiert der 202 1er Schlossberg Riesling Trocken GG ein reichhaltiges und komplexes Bukett von
reifen weifsen Frichten, verwoben mit fein nussigen, hefigen und krauterigen sowie flintigen Noten. Am Gau-
men gelbfruchtige, aber mit deutlich mehr Griff und Zug. Mineralisch gepragtes Mundgefihl und ein vibrieren-
des Frucht-Saurespiel sorgen fur Druck und enden in einem grandiosen Abgang. Definitiv ein Wein mit grofsem

Reifepotenzial.
Artikelnummer:
EAN-Code:

Qualitatsstufe:
Rebsorte:
Geschmacksrichtung:

Analysedaten:

Terroir:

Der Jahrgang:

Ausbau:

Speiseempfehlung:

Weingutsverwaltung
Schloss Vollrads KG

Schloss Vollrads 1
D-65375 Qestrich-Winkel

Tel. +49 6723 66 0
Fax +49 6723 66 66

info@schlossvollrads.com
www.schlossvollrads.com

1390
4015265013906

Qualitatswein
100 % Riesling
trocken

Alkohol: 11,5 % vol.
Restzucker: 6,0 g/l
Gesamtsaure: 6,3 g/l

Taunusquarzit und Loss finden sich in unseren Weinbergen. Mildes Klima,
begunstigt vom Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge auf der rechten
Seite.

In 2021 fand auf Schloss Vollrads zweimal die Weinlese statt, einmal im
Februar und einmal im Oktober. Die Februarlese war fur Eiswein aus Ries-
ling-Trauben mit einem guten Mostgewicht von 189 Grad Oechsle. Das Wet-
ter im Jahr 2021 war launisch und brachte einen kihleren und feuchteren
Sommer nach mehreren heifsen und trockenen Jahren. Die Weinbergsmitar-
beiter mussten hart arbeiten, um Verluste durch Mehltau zu vermeiden. Die
Reifung der Trauben verzdgerte sich, und die eigentliche Lese begann erst im
Oktober. Dieser Zeitpunkt war jedoch vorteilhaft, da die kiihleren Tempera-
turen ein feinfruchtiges Aroma und die typische Eleganz von Riesling-Weinen
begunstigten. Die Ernte lieferte Trauben von guter Qualitat, die fir Kabinett-
und Spatleseweine geeignet waren. Durch selektive Lese konnten auch hoch-
aromatische Trauben flr die hochwertigen , Grof3en Gewachse” in den Wein-
bergen Schlossberg und Greiffenberg bis Ende Oktober geerntet werden.

2-3 Tage kalte Mazeration, gefolgt von bis zu 8 Monaten Spontanengarung
und Reifung in 1200L Stuckfassern.

Maispoulardenbrust mit Rosmarin gebraten auf Tomatenkompott, Auber-
ginenravioli und Parmesanschaum
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